
MARGHERITA .  .  .  .  .  .  22
Sauce tomate, fior di latte,
basilic, huile d’olive

RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Sauce tomate, fior di latte, 
Grana Padano, pepperoni 
séché, basilic, huile d’olive

DIAVOLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32
Pesto de tomates séchées, 
fior di latte, mozzarella,
Pecorino Romano, pancetta, 
pepperoncini, roquette

AMERICANA .  .  .  .  .  .  .  24
Sauce tomate, mozzarella, 
pepperoni classique, saucisse 
italienne, huile d’olive

MORTADELLA .  .  .  .  .  .  28
Pesto de basilic, fior di latte, 
mortadelle, éclats de pistaches 
grillées, miel épicé

SARDAIGNE .  .  .  .  .  .  .  .  35
Sauce au vin blanc, ail et 
parmesan, moules, palourdes, 
calmars, crevettes

PIZZAS
Essayez votre pizza avec

Fior di Latte +5 Stracciatella +7

SPAGHETTONI
BOLOGNAISE .  .  .  .  .  .  .  .  21
Sauce bolognaise, boulettes 
de viande

LINGUINI VERDI .  .  .  .  .  21
Pesto de basilic onctueux, 
parmesan

FETTUCCINE
CARBONARA .  .  .  .  .  .  .  .  19
Pancetta au poivre, vin blanc, 
parmesan

BUCATINI DI MARE .  .  29
Sauce rosée, crevettes tigrées, 
calmars, brisures de pétoncles, 
palourdes, Pecorino Romano

PASTA ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  17
Rigatoni, sauce rosée, Pecorino 
Romano, stacciatella

CAMPANELLE ALLA
TARTUFATA .  .  .  .  .  .  .  .  23
Sauce crémeuse tru�e et 
champignons

GNOCCHI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Sauce crémeuse au gorgonzola, 
bacon croustillant, poireau 
fondant, ciboulette

RAVIOLI AU FROMAGE 29
Émulsion de tomate à la 
guanciale

PASTA
GRATINEZ votre plat +4

DESSERTS
BOMBOLONI .  .  .  .  .  .  .  .  11
Pâtisserie italienne farcie au 
citron confit et saupoudré de 
sucre glace

CANNOLI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Pistache et chocolat

TIRAMISU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Doigts de dames, mascarpone, 
espresso, amaretto

AFFOGATO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8
Espresso sur crème glacée 
vanille

CAFÉ RAFAELLA 16
Grand Marnier, Amaretto, crème 
fouettée, chocolat à l’orange

CAFÉ BAILEYS SMORES 15
Baileys, Liqueur de cacao, 
crème fouettée, guimauve
grillée, éclats de biscuit graham

CAFÉ GÂTEAU
AUX CAROTTES 13
Baileys, Liqueur de canelle, 
mousse style glaçage

CAFÉ AFTER EIGHT 13
Crème de menthe, Liqueur
de cacao, crème fouettée, 
chocolat After Eight

BARBU 750

Espresso, Sambuca

HOT SHOT 750

Espresso, Galliano

FONDUE PARMESAN .  .  17
Verdurette mesclun,
vinaigrette balsamique

BOUCHÉES
PARMIGIANA .  .  .  .  .  .  .  .  15
Bouchées de poulet panées,
sauce marinara, mozzarella
fondante

CALMARS FRITS .  .  .  .  .  22
Rondelles de calmar pannées 
en farine de pois chiches, 
servies avec aïoli maison

SAUMON FUMÉ .  .  .  .  .  .  15
Fines tranches de saumon 
fumé, oignons rouges, câpres 
et persil

CARPACCIO DE BOEUF 14
Tranches de filet mignon
assaisonné à l’ancienne, 
câpres, persil, huile d’olive, 
balsamique et Grana Padano

MÉLANGE D’OLIVES
CHAUDES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6

PAIN À L’AIL .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Notre délicieux pain à l’ail 
gratiné

SOUPE MINESTRONE .  12
Bouillon de volaille, pancetta, 
légumes taillés, haricots 
rouges et basilic

FRITES AU PARMESAN 11

SALADE DE ROQUETTE 11
Vinaigrette balsamique, 
parmesan, mie de pain, frites 
et guanciale

SALADE CÉSAR .  .  .  .  .  .  12
Laitue romaine, vinaigrette 
classique et Grana Padano
Format repas avec poulet
parmigiana +14

APERITIVO

CLASSICI
DI MAMMA

STEAK-FRITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  29
Contre-filet cuit sur le grill, beurre
composé aux fines herbes et agrumes, 
sauce au vin rouge, frites maison
Ajouter du gorgonzola fondant +5

LASAGNE DI MAMMA .  .  .  .  28
Lasagne à la viande classique

POULET PARMIGIANA .  .  .  .  .  31
Classique poulet parmigiana du
Rafaella, servi avec fettuccine rosé

OSSO BUCCO FONDANT .  .  36
Risotto de champignons sauvages, 
jus d’agneau et gremolata

FILET MIGNON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  56
Sauce foie gras, servi avec fettuc-
cine à la crème de gorgonzola et 
brocoletti

SAUMON GRILLÉ AU CITRON 46
Salade tiède d’orecchiette au
brocoletti et ricotta fraîche

FONDUE AU
FROMAGE

Toutes les fondues sont servies avec pain,
pommes de terre, croûtons et marinades

AGRÉMENTEZ DE...

Saucisses italienne +5
Assiette de légumes d’accompagnement +10

Plateau de charcuteries +15

ALPINE .  .  .  .  .  44 /2 PERS.   79 /4 PERS.

Vin blanc, ail, mélange de fromages 
italien maison
POMODORA 49 /2 PERS.   85 /4 PERS.

Vin blanc, ail, tomates séchées dans 
l’huile et notre mélange de fromages 
italien maison

À LA TRUFFE 52 /2 PERS.   92 /4 PERS.

Vin blanc, tru�e et notre mélange 
de fromages italien maison

MENU
BAMBINO

INCLUS un repas et un dessert

12 ans et moins

PÂTES
SPAGHETTI
MARINARA 12

LINGUINI
PESTO 12

RIGATONI ROSÉ 12

LASAGNE 12

SPAGHETTI
BOLOGNAISE 12

DESSERT 
COUPE GLACÉE

Crème glacée à la vanille, 
fraises, coulis de chocolat

CANNOLI
Chocolat et pistache

PIZZA 
TOMATE
FROMAGE .  .  12

PÉPÉ FROMAGE 12

GARNIE 12

CLASSIQUE 
CROQUETTES
DE POULET 12



MARGHERITA .  .  .  .  .  .  22
Tomato sauce, fior di latte, 
basil, olive oil

RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Tomato sauce, fior di latte, 
Grana Padano, dried 
pepperoni, basil, olive oil

DIAVOLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32
Sun-dried tomato pesto, 
fior di latte, mozzarella,
Pecorino Romano, pancetta, 
pepperoncini, arugula

AMERICANA .  .  .  .  .  .  .  24
Tomato saucce, mozzarella, 
classic pepperoni, Italian
sausage, olive oil

MORTADELLA .  .  .  .  .  .  28
Basil pesto, fior di latte,
mortadella, pistachio crumble, 
spicy honey

SARDAIGNE .  .  .  .  .  .  .  .  35
White wine, garlic and parme-
san sauce, mussels, clams, 
squid, shrimp

PIZZAS
Try your pizza with

Fior di Latte +5 Stracciatella +7

SPAGHETTONI
BOLOGNAISE .  .  .  .  .  .  .  .  21
Bolognese sauce, Italian-style 
meatballs

LINGUINI VERDI .  .  .  .  .  21
Creamy basil pesto, Parmesan 
cheese

FETTUCCINE
CARBONARA .  .  .  .  .  .  .  .  19
Peppered pancetta, white 
wine, Parmesan cheese

BUCATINI DI MARE .  .  29
Pink sauce, tiger shrimp, 
squid, clams, scallop,
Pecorino Romano

PASTA ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  17
Rigatoni, pink sauce, Pecorino 
Romano, stracciatella

CAMPANELLE ALLA
TARTUFATA .  .  .  .  .  .  .  .  23
Creamy tru�e and mushroom 
sauce

GNOCCHI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Creamy gorgonzola sauce, 
crispy bacon, leek fondue, 
chives

CHEESE RAVIOLI .  .  .  .  29
Tomato emulsion with
guanciale

PASTA
EXTRA gratin +4

DESSERTS
BOMBOLONI .  .  .  .  .  .  .  .  11
Italian pastry filled with
candied lemon and dusted 
with powdered sugar

CANNOLI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Pistachio and chocolate

TIRAMISU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Ladyfingers, mascarpone,
espresso, amaretto

AFFOGATO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8
Espresso over vanilla ice cream

RAFAELLA COFFEE 16
Grand Marnier, Amaretto, whip-
ped cream, orange chocolate

SMORES COFFEE 15
Baileys, cacao liqueur, whipped 
cream, grilled marshmallow,
graham crackers crumble

CARROT CAKE
COFFE 13
Baileys, cinamon liqueur,
whipped cream frosting

AFTER EIGHT COFFEE 13
Peppermint cream, cocoa 
liqueur, whipped cream, After 
Eight chocolate

BARBU 750

Espresso, Sambuca

HOT SHOT 750

Espresso, Galliano

PARMESAN FONDUE .  .  17
Mixed green salad, balsamic 
vinaigrette

PARMIGIANA
BITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Breaded chicken bites,
marinara sauce, melted
mozzarella

FRIED CALAMARI .  .  .  .  22
Sliced calamari rings coated 
in chickpea flour, served with 
homemade aïoli

SMOKED SALMON .  .  .  .  15
Thin slices of smoked 
salmon, red onions, capers 
and parsley

BEEF CARPACCIO .  .  .  .  14
Slices of seasoned filet 
mignon, capers, parsley,
olive oil, balsamic and
Grana Padano

WARM MIXED
OLIVES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6

GARLIC BREAD .  .  .  .  .  .  11
Our delicious gratinated 
garlic bread

MINESTRONE SOUP .  .  12
Chicken broth, pancetta, 
diced vegetables, red beans 
and basil

PARMESAN FRIES .  .  .  .  11

ARUGULA SALAD .  .  .  .  11
Balsamic vinaigrette, parme-
san, bread crumbs, fries and 
guanciale

CAESAR SALAD .  .  .  .  .  .  12
Romaine lettuce, classic Caesar 
dressing and Grana Padano
Meal format with chicken
Parmigiana +14

APERITIVO

CLASSICI
DI MAMMA

STEAK-FRITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  29
Grilled sirloin steak, compound 
butter with herbs and citrus, red 
wine sauce, homemade fries
Add melted gorgonzola +5

MAMMA’S LASAGNA .  .  .  .  .  28
Classic meat lasagna

CHICKEN PARMIGIANA .  .  .  .  31
Classic Rafaella’s chicken parmi-
giana, served with rosé fettuccine

OSSO BUCCO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  36
Wild mushroom risotto, lamb jus 
and gremolata

FILET MIGNON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  56
Foie gras sauce, served with
gorgonzola cream fettuccine
and broccolini

GRILLED LEMON SALMON .  46
Warm orecchiette salad with
broccolini and fresh ricotta

CHEESE
FONDUE

All fondues are servec with bread,
potatoes, croutons and pickles

ADD...

Italian sausage +5
Side vegetable plate +10
Charcuterie platter +15

ALPINE .  .  .  .  .  44 /2 PERS.   79 /4 PERS.

White wine, garlic, blend of home-
made Italian cheeses
POMODORA 49 /2 PERS.   85 /4 PERS.

White wine, garlic, sun-dried
tomatoes in oil, and our blend
of Italian cheeses

À LA TRUFFE 52 /2 PERS.   92 /4 PERS.

White wine, tru�e, and our blend
of Italian cheeses

MENU
BAMBINO

INCLUDED a meal and a dessert

12 years and under

PÂTES
SPAGHETTI
MARINARA 12

LINGUINI
PESTO 12

PINK RIGATONI 12

LASAGNA 12

SPAGHETTI
BOLOGNESE 12

DESSERT 
ICE CREAM

Vanilla ice cream, strawberry, 
chocolate coulis

CANNOLI
Chocolate and pistachio

PIZZA 
TOMATO
CHEESE .  .  .  .  12

PEPPERONI 12

ALL DRESSED 12

CLASSIC 
CHICKEN
NUGGETS 12


