
TAVERNA
FRITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

FRITES AU PARMESAN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11

MOZZARELLA FRITTI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13
Bâtonnets de mozzarella panés, choix de 
sauce marinara, alfredo ou moitié-moitié

AILES DE POULET .  .  .  .  .           14             26
Sauce bu�alo et sauce au fromage bleu

OIGNONS FRANÇAIS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Miel épicé

NACHOS À L’ITALIENNE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Croustilles de maïs, pepperoni, sauce 
tomate, piment de calabre, mozzarella, 
olives kalamata, oignons verts, crème sûre

CALMARS FRITS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Sauce marinara, citron

POUTINE À L’ITALIENNE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Frites croustillantes, sauce bolognaise 
maison, fromage en grain frais

POUTINE SAUCE AU POIVRE .  .  .  .  .  .  .  22
Frites croustillantes, sauce au poivre, fro-
mage en grain frais

BURGER DE POULET RAFAELLA .  .  .  .  .  25
Poulet parmigiana, mozzarella, sauce mari-
nara, aïoli, roquette, servi avec frites
et salade césar

PRIMI
MÉLANGE D’OLIVES CHAUDES .  .  .  .  .  .  .  7

BOUCHÉES PARMIGIANA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
Poulet pané, sauce marinara, mozzarella

FOCACCIA GRATINÉE SIGNATURE .  .  .  15
L’incontournable : avec sauce marinara et 
notre mélange de fromages italiens 
maison, sauce alfredo

CARPACCIO DE BŒUF .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Émulsion de pesto de basilic, vinaigre balsa-
mique, câpres, parmesan, pousses de ro-
quette

BURRATA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Pesto de basilic, sauce marinara, tomates 
séchées, basilic, réduction balsamique, fo-
caccia

PLATEAU ANTIPASTO À PARTAGER .  .  33
Poivrons grillés, artichauts, olives marinées, 
prosciutto, pancetta, salami, bocconcini au 
pesto, gorgonzola, mozzarella fritti, grissini, 
focaccia

CLASSICI
DI MAMMA

TARTARE DE SAUMON .         17               32
Tomates séchées, aïoli, piment de calabre, 
moutarde, câpres

SAUMON GRILLÉ AU CITRON .  .  .  .  .  .  .  32
Risotto aux champignons sauvages, poireaux, 
tomates confites, beurre blanc

PIATTO DELLA MAMMA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31
Classique poulet parmigiana du Rafaella, 
servi avec salade césar

PASTA
GRATINEZ votre plat +4

EXTRA Pain à l’ail +4    Pain à l’ail gratiné +6

SPAGHETTONI NAPOLITANA .  .  .  .  .  .  .  20
Sauce marinara, basilic frais

RIGATONI ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20
Sauce rosée, Pecorino Romano, burrata, ro-
quette

SPAGHETTONI BOLOGNAISE .  .  .  .  .  .  .  21
Sauce bolognaise, boulettes de viande

MAC’N’CHEESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21
Sauce crémeuse au fromage, bacon, oi-
gnons verts

LINGUINI VERDI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Pesto de basilic onctueux, parmesan

FETTUCCINE BIANCA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Sauce alfredo, pancetta au poivre

GNOCCHI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Sauce crémeuse au gorgonzola, bacon
croustillant, fondue de poireau, ciboulette

LASAGNA RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  29
Lasagne à la viande classique

DOLCI
BOMBOLONI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Pâtisserie italienne farcie. Choix de garniture 
à la confiture de framboise et mascarpone ou 
au Nutella

CANNOLI GÉANT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Pistache et chocolat

TIRAMISU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Le traditionnel : doigts de dames, espresso, 
crème de mascarpone

PIZZA 
NAPOLITAINE

PEPPERONI FRO-
MAGE

DOLCI
CANNOLO

COUPE GLACÉE

PASTA
SPAGHETTI
MARINARA

SPAGHETTI
BOLOGNAISE

LINGUINI PESTO

RIGATONI ROSÉ

LASAGNE

BAMBINO
MENU À 15$

Inclus un repas, un breuvage et un dessert
12 ans et moins

CAPPUCINO GLACÉ 12
CAFÉ BAILEYS .  .  .  15
CAFÉ IRLANDAIS .  16

AFFOGATO .  .  .  .  .  8
BARBU .  .  .  .  .  .  750

HOT SHOT.  .  .  .  .  750

12 MCX6 MCX

ASSIETTEDEMI

PIZZA
AGRÉMENTEZ Mayo pesto +3    Mayo épicée +3

EXTRA Fior di Latte +5

NAPOLITANA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Sauce tomate, mozzarella

MARGHERITA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Sauce tomate, fior di latte, basilic, 
huile d’olive

RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Sauce tomate, fior di latte, parmesan, 
pepperoni séché

QUATRE FROMAGES .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Sauce tomate, parmesan, gorgonzola, 
fior di latte, Pecorino Romano

RUSTICA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Sauce tomate, mozzarella, pepperoni, 
saucisse italienne

CALABRIA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Sauce tomate, mozzarella, pepperoni 
séché, piments de Calabre

DIAVOLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Pesto de tomates séchées, fior di latte, 
Pecorino Romano, mozzarella, piments 
de Calabre, pancetta, roquette

CALZONE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Pesto de tomates séchées, poulet, 
champignons, mélange de 4 fromages

SARDAIGNE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
Sauce au vin blanc, ail et parmesan, 
échalotes, mozzarella, parmesan, mé-
lange de fruits de mer

RAGAZZA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
Sauce tomate, fior di latte, mozzarella, 
pesto, tomates cerises
Ajout de poulet +6

MORTADELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
Pesto de basilic, fior di latte, mortadelle, 
éclats de pistaches grillées, miel épicé

BURRATINA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32
Sauce tomate, burrata, mélange de 
fromages italiens, pesto, basilic frais

SALADE
SALADE CÉSAR .  .         16               24
Laitue romaine, poulet grillé, croûtons 
à l’ail, bacon, vinaigrette classique, 
Grana Padano

JARDINIÈRE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Mélange de laitues, olives kalamata, 
concombre, poivron rouge, oignon 
rouge, vinaigrette au paprika fumé

CAPRESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
Tomates de saison, fior di latte, basi-
lic, pesto de pistache

ASSIETTEDEMI



PASTA
GRATINATE your dish +4

EXTRA Garlic bread +4    Gratinated garlic bread +6

SPAGHETTONI NAPOLITANA .  .  .  .  .  .  .  20
Marinara sauce, fresh basil

RIGATONI ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20
Rosé sauce, Pecorino Romano, burrata, 
arugula

SPAGHETTONI BOLOGNAISE .  .  .  .  .  .  .  21
Bolognese sauce, meatballs

MAC’N’CHEESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21
Creamy cheese sauce, bacon, green 
onions

LINGUINI VERDI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Creamy basil pesto, parmesan

FETTUCCINE BIANCA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Alfredo sauce, pepper pancetta

GNOCCHI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Creamy gorgonzola sauce, crispy bacon, 
leek fondue, chives

LASAGNA RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  29
Classic meat lasagna

DOLCI
BOMBOLONI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Stu�ed Italian pastry. Filling options:
Raspberry jam & mascarpone, or Nutella

GIANT CANNOLI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Pistachio and chocolate

TIRAMISU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
The classic: ladyfingers, espresso,
mascarpone cream

PIZZA 
NAPOLITANA

PEPPERONI
& CHEESE

DOLCI
CANNOLO

ICE CREAM SUNDAE

PASTA
SPAGHETTI
MARINARA

SPAGHETTI
BOLOGNESE

PESTO LINGUINI

ROSÉ RIGATONI

LASAGNA

BAMBINO
MENU AT 15$

Includes a meal, beverage and dessert
Children 12 and under

ICED CAPPUCINO .  12
BAILEYS COFFEE .  15
IRISH COFFEE .  .  .  16

AFFOGATO .  .  .  .  .  8
BARBU .  .  .  .  .  .  750

HOT SHOT.  .  .  .  .  750

TAVERNA
FRIES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

PARMESAN FRIES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11

MOZZARELLA FRITTI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13
Breaded mozzarella sticks, choice of
marinara, Alfredo, or half & half sauce

CHICKEN WINGS .  .  .  .  .  .           14             26
Bu�alo sauce and blue cheese sauce

ONION RINGS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Spicy honey

ITALIAN-STYLE NACHOS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Corn chips, pepperoni, tomato sauce, Ca-
labrian chili, mozzarella, Kalamata
olives, green onions, sour cream

FRIED CALAMARI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Marinara sauce, lemon

ITALIAN POUTINE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Crispy fries, house-made Bolognese sauce, 
fresh cheese curds

PEPPERCORN SAUCE POUTINE .  .  .  .  .  22
Crispy fries, peppercorn sauce, fresh 
cheese curds

RAFAELLA CHICKEN BURGER .  .  .  .  .  .  .  25
Parmigiana chicken, mozzarella, marinara 
sauce, aioli, arugula, served with fries
and Caesar salad

PRIMI
WARM OLIVE MEDLEY .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

PARMIGIANA BITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
Breaded chicken, marinara sauce, mozzarella

SIGNATURE GRATINATED FOCACCIA  15
A must-try: marinara sauce, our house Ita-
lian cheese blend, Alfredo sauce

BEEF CARPACCIO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Basil pesto emulsion, balsamic vinegar, 
capers, parmesan, arugula shoots

BURRATA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Basil pesto, marinara sauce, sun-dried to-
matoes, basil, balsamic reduction,
focaccia

SHAREABLE ANTIPASTO PLATTER .  .  .  33
Grilled peppers, artichokes, marinated 
olives, prosciutto, pancetta, salami, pesto 
bocconcini, gorgonzola, mozzarella fritti, 
grissini, focaccia

CLASSICI
DI MAMMA

SALMON TARTARE .  .  .  .            17             32
Sun-dried tomatoes, aioli, Calabrian chili, 
mustard, capers

GRILLED LEMON SALMON .  .  .  .  .  .  .  .  .  32
Risotto with wild mushrooms, leeks, confit 
tomatoes, beurre blanc

PIATTO DELLA MAMMA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31
Rafaella’s classic chicken parmigiana, 
served with Caesar salad

12 PCS6 PCS

FULLHALF

PIZZA
ADD-ONS Pesto mayo +3    Spicy mayo +3

EXTRAS Fior di Latte +5

NAPOLITANA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Tomato sauce, mozzarella

MARGHERITA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Tomato sauce, fior di latte, basil,
olive oil

RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Tomato sauce, fior di latte, parmesan, 
dry pepperoni

FOUR CHEESES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Tomato sauce, parmesan, gorgonzola, 
fior di latte, Pecorino Romano

RUSTICA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Tomato sauce, mozzarella, pepperoni, 
Italian sausage

CALABRIA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Tomato sauce, mozzarella, dry
pepperoni, Calabrian chilies

DIAVOLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Sun-dried tomato pesto, fior di latte, 
Pecorino Romano, mozzarella, Ca-
labrian chilies, pancetta, arugula

CALZONE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Sun-dried tomato pesto, chicken, 
mushrooms, four cheese blend

SARDAIGNE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
White wine sauce, garlic & parmesan, 
shallots, mozzarella, parmesan, sea-
food mix

RAGAZZA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
Tomato sauce, fior di latte, mozzarella, 
pesto, cherry tomatoes
Add chicken +6

MORTADELLA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
Basil pesto, fior di latte, mortadella, 
crushed roasted pistachios, spicy honey

BURRATINA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32
Tomato sauce, burrata, Italian 
cheese blend, pesto, fresh basil

SALAD
CAESAR SALAD .  .           16             24
Romaine lettuce, grilled chicken, garlic 
croutons, bacon, classic vinaigrette, 
Grana Padano

GARDENER’S SALAD .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
Mixed lettuces, Kalamata olives, cucu-
mber, red bell pepper, red onion, 
smoked paprika vinaigrette

CAPRESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
Seasonal tomatoes, fior di latte, 
basil, pistachio pesto

FULLHALF



COCKTAIL
CLASSIQUE

BLOODY CAESAR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13

OLD FASHIONED .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

NEGRONI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

CAMPARI SODA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

MARGARITA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

GRAND MARFARITA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16

AMARETTO SOUR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

COSMOPOLITAIN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15

MOJITO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15

ESPRESSO MARTINI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

MOSCOW MULE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

JAMAICAN MULE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

BIÈRE EN FÛT
AJOUTEZ du Soju au litchi ou à l’ananas

Pinte +4   /  Pichet +9

 QUÉBEC

PETITE BOURGOGNE .  .  .  .  .  .  .  1050   /   32

PALE ALE ANGLAISE .  .  .  .  .  .  .  .  1050   /   32

BLANCHE DE CHAMBLY .  .  .  .  .  1050   /   32

NEIPA TROPIQUES
SUR-LE-LAC .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1050   /   32

PERROQUET IPA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1125   /   34
 CANADA

SLEEMAN CLEAR 2.0 .  .  .  .  .  .  .  .  1050   /   32

MOLSON CANADIAN .  .  .  .  .  .  .  .  1050   /   32

BLUE MOON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1050   /   32
 DANEMARK

HEINEKEN .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1125   /   34
 ITALIE

MORRETI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1125   /   34
 IRLANDE

GUINNESS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1125   /   34

BOUTEILLE
CORONA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 9            35

LANDSHARK .  .  .  .  .  .  .  .                 9            35

SOJU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Litchi ou Ananas

CARLSBERG 0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

CORONA SUNBREW .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

PETITE BOURGOGNE 0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

1664 BLANC 0.0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

GUINNESS 0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

AMER IPA 0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

BOUTEILLE SCEAU

BOUTEILLE SCEAU

PINTE PICHET

SANS ALCOOL
MOCKTAIL DU MOMENT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10

BOISSON GAZEUSE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4
Pepsi, pepsi diet ou 7up

RED BULL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6
Régulier, Sans sucre ou Red edition

JUS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5
Orange, canneberge ou thé glacé

EAU DE SOURCE CRISTALINE .  .  .  .  .  .  .  .  4

EAU GAZÉIFIÉE
MONTELLIER .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            4        6

THÉ/TISANE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4

ESPRESSO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4

ALLONGÉ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4

AMERICANO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4

LATTE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5

CAPPUCCINO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5

375 ML 1 L

SANGRIA
15  /  38

Arbre de 3 sangrias   42

BLANCHE
Vodka au pamplemousse, Gin

Tanqueray Flor de Sevilla, vin blanc,
jus de pamplemousse

ROUGE
Gin du moment, Triple Sec,

vin rouge, jus d’orange

ROSÉ
Gin du moment, vin blanc,

sirop de pêche, jus de
canneberge rosé

VERRE CARAFE

BAR
À SPRITZ

15  /  38

Arbre de 3 spritz   42

APEROL SPRITZ
Aperol, Mousseux, soda

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, Mousseux, soda

HUGO SPRITZ
Liqueur de sureau, Mousseux, 

menthe, lime, soda

CAMPARI SPRITZ
Campari, Mousseux, soda

VERRE CARAFE



VIN BLANC
AMBO BLANCO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13  /  47
Sauvignon blanc, BIO, Italie, 3.9 g/L

LA CIBOISE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14  /  49
Grenache, Vermentino, Ugni, Roussanne, France

DOGAJOLO CARPINETO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14  /  50
Chardonnay, Grechetto, Sauvignon blanc, Italie, 2 g/L

DESTINEA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  /  56
Sauvignon blanc, France

SANTA MARGHERITA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18  /  62
Pinot grigio, Italie, 2.3 g/L

FARNITO CARPINETO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19  /  66
Chardonnay, Italie, 1.8 g/L

GÉRARD BERTRAND CÔTE DES ROSES .  .  .  49
Grenache, Viognier, Vermentino, France, 1.7 g/L

CORVO IRMANA.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  52
Grillo, Italie, 7.8 g/L

CÉLESTE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  57
Verdejo, Sauvignon blanc, Espagne, 1.6 g/L

FRESCOBALDI CASTELLO DI POMINO .  .  .  .  61
Chardonnay, Pinot blanc, Italie, 3.8 g/L

PETIT CHABLIS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  74
Chardonnay, France

VIN ROUGE
AMBO NERO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13  /  47
Pinot noir, Italie, 4.5 g/L

BOLLA VALPOLICELLA CLASSICO .  .  .  15  /  59
Corvina, Italie, 3.4 g/L

DESTINEA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16  /  52
Pinot noir, France, 3.6 g/L

ERRAZURIZ MAX RESERVA .  .  .  .  .  .  .  .  17  /  56
Cabernet sauvignon, Chili, 2.2 g/L

TOMMASI VALPOLICELLA RIPASSO .  .  19  /  56
Corvina, Rondinella, Italie, 7.5 g/L

FRESCOBALDI TENUTA
PERANO CHIANTI CLASSICO .  .  .  .  .  .  .  21  /  69
Sangiovese, Italie, 2 g/L

BERONIA RIOJA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45
Tempranillo, Espagne, 1.8 g/L

FONSECA PERIQUITA RESERVA .  .  .  .  .  .  .  .  .  47
Castelao, Touriga, Portugal, 7.5 g/L

CORVO IRMANA GRILLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55
Grillo, BIO, Italie, 7.8 g/L

MIRAFIORE LANGHE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  62
Nebbiolo, Italie, 1.5 g/L

LAMOLE DI LAMOLE CHIANTI CLASSICO .  .  69
Sangiovese, Cabernet sauvignon, Merlot, BIO, Italie, 
2 g/L

GRAND VIN DE BORDEAUX
CHÂTEAU MORILLON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  69
Merlot, BIO, France, 2.8 g/L

CARPINETO RISERVA CHIANTI .  .  .  .  .  .  .  .  .  74
Sangiovese, Canaiolo, Italie, 2 g/L

NIPOZZANO VECCHIE VITI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  78
Sangiovese, Malvasia nera, Canaiolo, Colorino, Italie, 
2.6 g/L

M. CHAPOUTIER, CROZE-HERMITAGE,
LES MEYSONNIERS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79
Syrah, BIO, France, 1.7 g/L

CARPINETO FARNITO TOSCANA .  .  .  .  .  .  .  84
Cabernet sauvignon, Italie, 2.3 g/L

BAROLO FONTANAFREDDA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  86
Nebbiolo, Italie, 1.6 g/L

TOMMASI AMARONE DELLA
VALPOLICELLA CLASSICO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  119
Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara, Italie, 6.7 g/L

CASTELGIOCONDO BRUNELLO
DI MONTALCINO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125
Sangiovese, Italie, 2.4 g/L

FRAIS D’ÉTÉ
BLUSH D’ÉTÉ ROSÉ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12  /  44
Pinot noir, France, 1.3 g/L

ROUGE CLAIR M. CHAPOUTIER .  .  .  .  .  13  /  53
Grenache, Syrah, France, 1.8 g/L

LA PIMPANTE (355 ML) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Vin de fraises et framboises pétillant, Québec

FRESCOBALDIE ALIE ROSÉ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  62
Syrah, Vermentino, Italie, 3.5 g/L

LAMBRUSCO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79
Vin rouge e�ervescent, Italie

BULLES
CAVA DOM POTIER .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12  /  45
Macabeo, Parellada, Chardonnay, Espagne

PROSECCO SUPERIORE SANTA
MARGHERITA VALBOBBIADENE.  .  .  .  .  .  .  .  59
Glera, Italie



MENU
MIDI

INCLUS une entrée, un repas
ainsi qu’un dessert ou un café

SOUPE DU JOUR

SALADE DU CHEF

PASTA ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Rigatoni, sauce rosée, Pecorino 
Romano, stracciatella

SPAGHTTONI BOLOGNAISE 23
Sauce bolognaise, boulettes de 
viande

BURGER RAFAELLA .  .  .  .  .  .  .  22
Poulet parmigiana, mozzarella, 
sauce marinara, servi avec frites

SALADE CÉSAR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Laitue romaine, poulet grillé,
croûtons à l’ail, Grana Padano,
vinaigretteclassique

STEAK-FRITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
Contre-filet cuit sur le grill, sauce 
au vin rouge, frites maison
Ajoutez du gorgonzola fondant +5

PIZZA MARGHERITA .  .  .  .  .  .  19
Sauce tomate, fior di latte, basilic, 
huile d’olive

PIZZA DU MOMENT .  .  .  .  .  .  PM
Informez-vous à votre serveur.se

CANNOLI
Pistache et chocolat

CAFÉ

MENU DISPONIBLE
DE 11H À 16H SEULEMENT



LUNCH
MENU

INCLUDED an appetizer, main course,
and either a dessert or co�ee

SOUP OF THE DAY

CHEF’S SALAD

PASTA ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Rigatoni, rosé sauce, Pecorino 
Romano, stracciatella

SPAGHTTONI BOLOGNAISE 23
Bolognese sauce, meatballs

RAFAELLA’S BURGER .  .  .  .  .  22
Chicken parmigiana, mozzarella, 
marinara sauce, served with fries

CAESAR SALAD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Romaine lettuce, grilled chicken, 
garlic croutons, Grana Padano, 
classic dressing

STEAK-FRITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
Grilled sirloin, red wine sauce,
homemade fries
Add melted gorgonzola +5

PIZZA MARGHERITA .  .  .  .  .  .  19
Tomato sauce, fior di latte, basil, 
olive oil

PIZZA OF THE MOMENT .  .  PM
Ask you waiter

CANNOLI
Pistachioc and chocolate

CAFÉ

MENU AVAILABLE
FROM 11AM TO 4PM ONLY



MUFFIN

PETITS FRUITS / BERRY 4

CHOCOLAT / CHOCOLATE 4

CROISSANT NATURE . . . . . 4
Plain croissant

CHOCOLATINE . . . . . . . . . . . 5
Chocolate croissant

CHAUD / HOT
THÉ (Vert, Noir ou Tisane) . . . . . . 4
Black, Green or Herbal tea

ESPRESSO . . . . . . . . . . . . . . . 4

AMERICANO . . . . . . . . . . . . . 4

DECAF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

CAPPUCCINO . . . . . . . . . . . 5

LATTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

LATTE PISTACHE . . . . . . . . 6
Pistachio latte

LATTE ÉRABLE . . . . . . . . . . 6
Maple latte

LATTE VANILLE
FRANÇAISE . . . . . . . . . . . . . . 6
French vanilla latte

DOUBLE ESPRESSO . . . . . 7

FROID / COLD
Café Gourmand
Gourmet Co�ee

CAFÉ KINDER . . . . . . . . 8,50

CAFÉ NUTELLA . . . . . . . 8,50

CAFÉ CARAMEL . . . . . . 8,50

ESPRESSO
TONIC 1642 . . . . . . . . . . 8,50

JUS (Orange, Pomme, Canneberge) 4
Orange, Apple or Cranberry juice

EAU DE SOURCE . . . . . . . . 5
Water

MONTELLIER . . . . . . . . . . . . 4

TONIC 1642 . . . . . . . . . . . . . 6

TO STAY
OR TO GO

SUR PLACE OU

POUR EMPORTER

CROISSANT
GARNIS

KINDER 9,50     DUBAÏ 9,50

TIRAMISU 9,50


